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Descobriu I'esséncia auténtica de Soller.
Un petit hotel,
un restaurant i molta
historia per explicar.

L'hotel El Guia, a Séller, és un dels
establiments hotelers i de restauracioé
més antics de Mallorcaq,
portant obert des del 1863.
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INTRODUCCIO

Descobrir I'esséncia d'un lloc és viure'l de
manera autentica.

Conéixer el seu origen, la seva historia. En
El Guia sabem que som auténtics pel
nostre respecte i compromis amb
I'heréncia, amb el nostre origen. Després
de més de cent cinquanta anys, ens
sentim orgullosos de seguir la tradicié de
benvinguda al visitant de la nostra terra,
de treballar a cura del benestar i el plaer
dels nostres hostes.

Arc i porta entrada El Guia
Descobreixi I'esséncia de Séller amb nosaltres; formi part de la nostra historia de
la ma d'un equip professional que li convida a viure una experiencia memorable

a la nostra ciutat, i del nostre hotel, el lloc ideal per a una estada en el cor genui
de I'hospitalitat, que per a un solleric és obrir les portes de la casa al visitant.

Es troba vosté a I'Hotel El Guia — Cas Pentinador, un edifici replet d'historia que ha
crescut i evolucionat amb la vila de Sdller.

En aquest document trobard una relacid de dades i curiositats que reviuen
I'heréncia.

Cada apartat contempla un aspecte concret, per la qual cosa es pot llegir en
petites pindoles segons el seu interés per la matéria o com si fos una novel-la.

Gaudeixi de la lectura i no dubti a preguntar-nos. No hem registrat tot el que
sabem!

' Cas Pentinador o Ca’s Pentinadd, totes dues formes sén correctes. Ca's Pentinadd és com a figura en l'arc
que dona accés al pati. Cas o Ca’'s és una contraccié mallorquina per a referir-se a “la casa de”. En aquest
3 cas a “casa del peinador”, com s'explicard més endavant.



1. ANTECEDE
I'1 DI

[IS I INICI: HOSTALS T FONDES A LA

SEGLE XIX A SOLLE

Séller, des de finals del segle XVl i durant
tot el segle XIX, va ser objecte duna
important transformacié social, economica
i cultural. El cultiu i 'exportacié de la taronja
i, en menor mesurg, de loli i el
desenvolupament de la industria de teixits
de cotd, va fer que la localitat creixés i es
convertis en un dels pols datraccié de
Mallorca.

Els accessos eren el principal problema de
la vila. Per terra existien quatre camins a la
vall: el que enllagava amb el Port; el que
anava cap a Palma pel sud; un altre cap a
les viles de Deid i Valldemossa per loest; i
un quart cap aInca passant Lluc i Selva pel
nord-est. Tots eren camins estrets,
empedrats, tortuosos, empinats,
escalonats i Unicament transitables a peu
o a lloms dun animal. El transport de
mercaderies i persones es feia amb
animals de carrega que sovint viatjaven en

grup.

Aquesta situacid va canviar amb la
construccié de la carretera de Palma a
Soller pel Coll en 1847% La principal
consequéncia daquesta nova via de
comunicacié va ser la introduccid del
carruatge a Séller, mitjad de locomocidé que
va facilitar el transport de persones i
mercaderies.

De fet, gracies a la moderna carretera del
Coll, en 1856 es va establir el primer servei
de transport en diligéncies cap a Palma.

En aquestes dates també es van fer
treballs en infraestructures, especialment
del Port, destinades a impulsar el transit
comercial i el trasllat de passatgers. Altres
progressos van ser lenllumenat public
amb fanals doli (1853), la vigilancia
nocturna de les vies publlques mitjangant
els serens (1855), la primera estafeta de
Correus (1858) i la linia telegrafica (1865).

Carretera del Coll (construida a 1847)

2 'obertura de la carretera del Coll de Soéller va suposar trencar l'aillament que Séller mantenia amb la resta
de lilla. Recordem que en aquella época el desplagament Palma — Séller exigia dos dies, fent nit; en carruatge
fins a Ca Penasso o, en el millor dels casos, fins a Alfabia i la resta del viatge a llom de somera o a peu.
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TTotes aquestes millores van ser
acompanyades de l'arribada a la localitat
de viatgers que van contribuir, amb les
seves visions de Mallorca i de Séller en
particular, a fomentar una imatge idil-lica
de la localitat, que va atreure
posteriorment a molts visitants. Aquests
viatgers procedien de diversos paisos
d'Europa, aixi com de la Peninsula lbérica i
solien pertanyer a les classes socials més
privilegiades, ja que es podien permetre el
luxe de viatjar i passar llargues
temporades en diferents llocs; tampoc
podem obviar que alguns tenien afanys
politics i econdmics. en diferentes lugares;
tampoco podemos obviar que algunos
tenian afanes politicos y econémicos.

Bastants dells van descriure a Séller en
relats, cadascun seguint les seves
vivencies i els seus criteris. No obstant aixo,
van tenir en comu el tractament dels
temes del paisatge, la riquesa econdmica i
agricola, les descripcions urbanes,
especialment les dels edificis que
consideraven més importants, el port o el
caracter dels sollerics. Aquests primers
visitants venien atrets pel paisatge de la
nostra Vall i, també amb un interés
cientific.

[on

De fet, sovint solien realitzar excursions per
les muntanyes, contractant persones
locals perqué els guiessin pels senders.
Aquests guies solien ser els propietaris de
les fondes o familiars seus, que treien uns
diners extres amb aquest treball. De tots
els viatgers que van venir, segurament el
més destacat va ser 'arxiduc Lluis Salvador
d'Habsburg-Lorena (1847-1915) qui, a partir
de 1867, visitaria moltes vegades la nostra
illa, fins a arribar a establir-se. En la seva
magna obra Die Balearen va fer
nombroses referéncies a Soller.

LL'arribada de visitants a la localitat va
generar una petita i molt bdsica
infraestructura de serveis per a atendrels.
Hi ha constancia que, durant tota la
primera meitat del segle XIX, hi havia dues
fondes en la localitat. També, en l'antic
cami a Palma hi havia una casa que des
de finals del segle XVl feia funcions
d'hostal, donant menjar i allotjament als
viatgers, conegut com Ca Ila Senyora
Maiola de s'Hostalet.

Retrat de l'arxiduc Lluis Salvador,
realitzat per José Maria Fayos



En 1863 hi havia dues cases dhostes: una es trobava al carrer de Sa Mar, 6 i l'altra al
carrer Castanyer, 3.2 Cap a mitjan decenni de 1880 funcionaven solament tres hostals: La
Paz, La Balear y Cas Pentinador, als quals es va unir Marina en 1898.

Un factor a tenir en compte en aquesta década va ser l'establiment de linies maritimes
regulars amb vaixells de vapor, entre Séller i diferents llocs del continent (Barcelona,
Marsella, Séte) el que va afavorir la vinguda de visitants des de la Peninsula.

Cap a l'dltima década del XIX, la societat mallorquina ja era molt conscient del que
suposava la incipient industria turistica i la vall de Séller s'estava convertint en un dels
principals focus receptors de viatgers que volien combinar el paisatge natural i verge
amb un cert cosmopolitisme i comoditats.*

Cal dir que les fondes funcionaven com a “oficines” per a les persones que s'allotjaven per
a oferir serveis diversos que no solien tenir els pobles de manera fixa. Normalment, una
vegada arribats a la localitat, feien propaganda del servei que oferien a través de
pamflets o anuncis inserits en la premsa local. D'aquesta manera les fondes eren també
centres de reunié i d'intercanvi econdmic, fins i tot de recaptacié dimpostos.®
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Anunci cotilleria 1 abril 1911 Setmanari Séller Vapor de cdarrega i passatgers Villa de Soller

® La numeracié d'aquest carrer ha sofert diverses modificacions al llarg dels anys; en l'actualitat 'hotel és el namero 2,
havent arribat a figurarcom 1,3y 7.

4 Per a aquest fi va ajudar, i molt, la inauguracié del tren de Soller (16 d'abril de 1912, el mateix dia que es va enfonsar el
Titanic). Inicialment amb locomotores de vapor que omplien de fum els vagons quan coincidien trams escarpats i tanels.
Lelectrificacié de la ciutat (1929), la tercera de Mallorca, consequéncia de la linia eléctrica construida pel ferrocarril, va
permetre substituir les locomotores de carbd per eléctriques.

Els preus en 1929 eren: Cas Pentinador 10 pessetes (0,06€), Hotel Ferrocarril 12 a 15 pessetes (0,07 a 0,09€), Mar i Sol (Port) 12
pessetes (0,07€), Marina de 14 a 16 pessetes (0,08 a 0,1€).

® Ressenya al Soéller del 6 de maig de 1919 (també en anys anteriors i posteriors): “Tornard a estar en aquesta ciutat el
recaptador de limpost de cédules personals, en els dies compresos entre dema i divendres vinent, tots dos inclusivament.
Tindrd la seva oficina oberta per als quals voluntariament vulguin proveir-se de la seva cedula personal per al corrent any
en la fonda Ca’s Pentinadé, carrer de Castarier.”

o



2 CA'S PENTINADOR I EL GUIA:
"NTRE TELERS I CAMINS

Aquest hotel és conegut a Séller per dos noms, el popular i l'oficial. El seu origen
etimolodgic és pels oficis que van practicar els seus propietaris en moments determinats:
“Pentinador”.

Segons F. B. Moll en el seu Diccionari Catald-Valencia-Balear:

«PENTINADOR, ~-ORA m. i f. i adj.

-

1. Qui pentina; qui té per ofici pentinar (cabell, canem, etc.)

2. Raspall bast, de tot just 80 cm. de longitud per 25 o 30 cm. d'ampladria, amb puntes de ferro
collocades verticalment, i que serveix per a pentinar el canem o el lli

3. Mocador gran amb el qual es cobreix des del coll fins a la cintura de la persona que es
pentina, perqué no li caigui cabell en el vestit»

D'aquesta manera s'entreveu que el seu origen es troba en el treball de “pentinador”,
que era I'encarregat de pentinar la llana.

Aquest ofici estava lligat al mén de la produccié dels teixits de llana, sector important en
I'economia local fins a principis del segle XIX. El pentinar la llana es donava després de
la neteja i assecat del teixit i tenia com a finalitat aclarir, desembolicar, homogeneitzar,
alinear i suavitzar la fibra per a donar ordre i direccid, aconseguint finalment una cinta
que acabarad en fil. Per a aixd s'utilitzava el pentinador, una fusta rectangular amb un
manec, que té clavades en la seva superficie una série de pues llargues alternades en
fileres. Cal assenyalar que aquests treballs eren compatibles amb altres activitats ja
que es duien a terme en determinades époques de I'any o en fases molt puntuals del
procés de produccio.

Pel que fa a Cas Pentinador, el malnom (sobrenom) prové de Cagetano Rosselld, qui en
1835 residia en aquest immoble i tenia aquest ofici.’

Pentinador ovelles anvers Pentinador ovelles revers

® L'Ajuntament va promoure una comissidé en 1861 per a estudiar la vila de Séller. Entre les seves conclusions, un
document datat el 7 de juny de 1864 relacionava carrers, edificis i habitants, aportant dades sobre l'origen dels
seus noms. En aquest document figurava que el nom del carrer Castanyer feia referéncia a una familia amb
aquest cognom que vivia alli; i que també se la coneixia com Cas Pentinador perqué vivia una familia que
“s'ocupava de pentinar canyem i lli” En altres documents s'al-ludia al fet que “pentinaban oveilles”.
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Léon Louis Rolland

%%Jgé
I GUIA

L'altre nom del negoci, el que ha romas, va ser el de “El
Guia” i també té el seu origen en un dels treballs que
realitzava el propietari de lestabliment. Des de
larribada dels primers viatgers del segle XIX, els amos
de les fondes i hostals es guanyaven un sobresou
com a guies, transportistes o acompanyants
d'aquests visitants pels camins i racons de la vall de
Séller, normalment amb una somera que també
podia servir per a portar material o queviures per a
l'excursid.’

Dels molts exemples de Cas Pentinador relatius al
treball de guia podem citar el del naturalista frances
Léon Louis Rolland qui el 1903 es va establir a Séller
amb la intencié destudiar a fons la flora micologica
de la comarca.?

Altres visitants illustres habituals van ser els politics
Antoni Maura i José Sénchez Guerra® que en les seves
visites a Soller contractaven a Bernardi Celid per a les
seves excursions.

7 Conten les llegendes que a les muntanyes de la vall de Séller habitaven bandolers (bandejats) que assaltaven als
caminants;probablement reminiscencies de la revolta de les Germanies.

& D'qquesto recerca, enfocada en fongs en ambient d'humitat calida, es van publicar dos estudis (26 nous fongs entre
especies i subespemes i després d'haver catalogat 310 espécies). També va andalitzar un fong (Armillarea mellea) que es
considerava innocu, pero perjudicava els tarongers.

El cientific va tenir una estreta relacié6 amb Antoni Magraner (propietari de la fonda on s'allotjava) i amb Bernardi Celid “El
Guia”, aquest pel seu alt coneixement de la zona. Molt sovint sortien juntsd'excursio.

Com a agraiment a 'hospitalitat de lamo de la fonda, Rolland va recordar a Magraner en un dels fongs descobert, cridant-
ho Dendrophoma magraneri.

En honor a Rolland i Magraner, celebrem cada any unes jornades micologiques, amb un menu especial basat en els bolets
i amb activitats que ens permeten aprofundir en el coneixement dels fongs!

® Antonio Maura (1853-1925) president del Consell de Ministres d'Espanya en cinc ocasions entre els anys 1903 i 1922 i José
Sanchez Guerra (1859-1935) aixi mateix president del Consell de Ministres d'Espanya i ministre de diverses carteres entre
1903 y 1923.
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3. LEVOLUCIO DEL HEGOCI I LA
PROPIETAT

La referéncia més antiga que trobem d'aquest establiment, situat originalment al carrer
de Castanyer nim. 3, és de 1863 quan estd documentada la fonda regentada per
Sebastia Serra que havia estat I'GItim posador de la finca de Can Mayol® i segurament
tenia llogat part de I'edifici per a diversificar els seus treballs. Aimenys fins a principis de
la década de 1870 va regentar aquest negoci.

Posteriorment, des de la década de 1880, ho va gestionar Antoni Rossellé i Catalina
Castanyer, matrimoni amb tres filles, ja que la seva familia era la propietdria de
limmoble. El seu pare, Cayetano Rosselld era natural de Palma i constava de professio
"rastrillador” (traduccié de “pentinador” segons va adaptar l'escriva al castelld). El seu fill
Antonio figurava també amb aquesta professid i la de teixidor.

Aquesta fonda rebia el nom de Cas
Pentinador i disposava de 3 habitacions. A
la mort de Rossell6 i després de regentar-
ho la seva viuda (popularment “Fonda de la
vidua de Rossell6”), va passar, el 1902, a la
seva filla Paula Rosselld i el seu espos
Antoni Magraner." D'aquests propietaris
sabem que realitzaven la labor de guia per
a alguns dels seus hostes, perd
probablement era un treball que ja feien els
seus antecessors.

o eVR

Can Maiol (Estacié) i Gran Hotel Ferrocarril (1912)

g

La fonda era una casa familiar tipicament sollerica™ i bastant austera; aprofitaven els
clients de I'Hotel Ferrocarril que acudien a menjar.” A Iésser una de les poques fondes de la
localitat no era estrany que s'allotgessin tot tipus de clients (artistes, politics, escriptors..) i
que servis d'oficina per a fer negocis.

'° La casa de 1606 amb estructura defensiva que acabaria convertint-se en I'estacié del ferrocarril.

"' D'aquesta época és I'arc de I'entrada. Tot el ferro del pati és forjat, técnica artesanal per a treballar i donar forma al hierro. El
resultat es un metall més fort, amb major resisténcia a la fatiga i a limpacte. En la forjo,el ferro és modelat, colpejant-lo, una
vegada que es troba ductil per efecte de la calor. L'Gs de la forja, present en tota Mallorca, és caracteristic de Séller perqué
entre finals del segle XIX i principis del XX la poblacié es va entregar al modernisme. Aquest moviment artistic va marcar
Séller i avui, encara, es aprecien nombroses mostres de ferro forjat en balcons, finestres, baranes i barreres. El gran mestre
del forjat modernista a Séller va ser Manuel Carrascosa (1874-1946). Continuadors i deixebles van ser els sollerics Bernat i
Navarro. Els ferrers Navarro, ja en la seva 3a generacid, sén els autors dels nostres ferros.

Demani informacié en Recepcié sobre on observar les mostres més representatives de l'artesania del ferro forjat a Séller!

lco



Molts d'ells s'anunciaven en la premsa local. Alguns exemples d'aquesta activitat sén:

-«C. Pérez, fotograf. Fa saber a tots els seus parroquians que els dimarts i dimecres de cada
setmana estara a Séller i treballara en la fonda de Cas Pentinador. Carrer de Castanyer». (1899)

-«A les senyores: Avui ha arribat a aquesta poblacié I'acreditada Modista de Cotilles i Directora
de la «Corseteria Catalana» de Costa de Brossa de Palma, amb un preciés assortiment de
cotilles Cort Sastre, Imperi, etc.; ultima novetat de Paris. Sallotja en la fonda de Cas Pentinador,
on ha installat la seva rica colleccié de cotilles. Romandrda aqui tot el dia de dema, diumenge, i
previ avis passara a domicili a prendre mesures i a provar cotilles, portant per a aixo un
extensissim mostrari de teixits estrangers i figurines de Paris». (1910)

-«AVIS: Sr. Manuel Badia, médic-cirurgid, ofereix els seus serveis al pablic daquesta ciutat, i
adverteix, que interim espera trobar domicili convenient, els malalts podran ser visitats en Cas
Pentinador durant les hores de consulta o bé sollicitar en aquest mateix lloc la seva visita a
domicili. Hores de consulta: de 10 a 12 i de 2 a 4». (1914)

-«Catalina Gilet de Puigcercés. Cirurgiana, callista i manicura. Estard a Sdller, en la fonda de Cas
Pentinador tots els dimarts de 9 dema a 5 tarda. Domicili a Palma: carrer de Pelaires, 11». (1918)
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| Fonda Ca’s Pentinado |

Castafer, 3 \\\
i (Al lado del Ferrocarril)
m Servicio esmerado y econdmico \\\
III SOLLER |
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Anunci Ca's Pentinadé (1918)
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" La casa, representativa d'arquitectura rural mallorquina, és protagonista i testimoni del desenvolupament de Séller,
acompanyant i participant de la seva esplendor.

La seva ubicacid, confrontant a l'edifici de defensa de Can Mayol i després del recinte emmurallat que conforma l'església,
marcarad el seu devenir.

Lemplagament és vital: la seva proximitat a la bulliciosa plaga principal —sense sofrir els sorolls inherents a aquesta-, al
nucli medieval i a I'ajuntament, protegit pels edificis ja citats i tot aixd sense perdre la cara davant les impressionants
muntanyes de la vall de Séller, molt especialment el Coll de I'Ofre.

¥ Encara que van ser dels primers a oferir allotjoment a la vall, va haver de competir molt durament quan, el 1912, després
de la inauguracié del ferrocarril, l'estacié es va habilitar per a habitatge del cap d'estacié i la segona planta com a hotel
(Gran Hotel Ferrocarril), amb 24 llits. 10



Antoni Magraner va morir en 1909 i el negoci el va
continuar la seva vidua, Paula Rossello.

Al febrer de 1925 Bernardi Celia (1871-1943) i la seva
esposa Jeronima Timoner van llogar la fonda de Cas
Pentinador. Celid, natural de Campanet shavia
establert a Soller sobre 1898. Aficionat a les baralles de
gossos de presa, posseia diversos animals per a fer
apostes. Aquestes baralles eren molt populars a Soller
i se celebraven en un pati circular del carrer Pau
Noguera,® apostant diners. Bernardi venia a Soller
amb els seus gossos i participaven en aquest
espectacle. A principis del segle XX la familia vivia al
carrer Real nam. 1 (lactual Casa Margarita Trias) i
Bernardi es dedicava a [lofici de traginer, amb
transport de mercaderies i persones a escala local.
Guardava els rucs i els carros en un pati del carrer de
la Unid. Per a guanyar-se un sobresou, i com coneixia
les senderes de la Vall, també feia de guia pels
Bernardi Celia £l Guia’ camins de la zona als turistes que visitaven la ciutat.® |
a pintors com Anglada Camarassa, Joaquin Mir,
Santiago Rossinyol, Cittadini, Bernareggi o Cardona.

Els nous gerents van reobrir formalment l'establiment a l'abril de 1925 havent realitzat
importants reformes interiors. També van canviar el nom oficial de l'establiment pel de El
Guia. Com a novetat, van posar un petit cartell amb una somera pintada per a recordar
als possibles clients els serveis complementaris que oferia el negoci. Aixi l'oferta era més
completa: oferien menjar, hostalatge, guiat i, al mateix temps, tenien uns bons estables
per als animals. En aquesta epoca, entre d'altres, es va allotjar el poeta Rafael Alberti.

'* Campanet, poblacié a uns 50 km de Séller per camins i carreteres, encara que només a 22 km de distancia en linia recta.
'® Pau Noguera 24. Posteriorment se situaria alli la fabrica de téxtils Can Fiolet.

'® Els desplagaments es feien en someres o en carruatge. “El Guia” tenia dos carruatges de quatre rodes i, almenys, tres bisties.

| cobrava, en 1920, 30 pessetes (0,18 euros) el viatge en carruatge d'anada i el doble si incloia la volta. El viatge a Lluc, per

exemple, 36 km, suposava dia i mig. Depenent del desti s‘anava en ruc fins on fos possible, continuant a peu.

Aquesta activitat i la satisfaccio dels seus usuaris li va generar una gran reputacio, per la qual cosa els seus veins es dirigien a
11 Bernardi amb el sobrenom del qual shavia fet mereixedor: “El Guia”.



En 1943 mor Bernardi Celid i li substitueix al capdavant del negoci el seu fill Joan Celig,
casat amb Catalina Ensenyat. Aquest va dedicar tota la seva vida a donar prestigi a la
seva empresa. Segons va escriure J. Morell: «Joan Celia tenia per costum dirigir-se cada
dia, a les 6 i mitja del mati al mercat, on comprava el millor peix, carn i altres aliments
que trobava. També semportava les delicatesen i els anomenats pels sollerics "primeurs”
—primers productes de la temporada- jueves, esparrecs, etc., arribaven al Guia abans
que a qualsevol altre establiment».
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SASTRERIA FINA EXCELENTE CORTADOR

ROSENDO VINALS

Todos los Domingos de 9 a 13 en la
FONDA “EL GUIA,,
Castaner, 7
VISTA BIEN NO TIRE EL DINERO

Anunci I§eoberturq per Bernardi Celia (7- Anunci Sastre allotjat a £l Guia (4-05-1935)
02-1929
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El sictual ducfio de esta fonda, D. Bernardino Celia Pons, -',-:

se complace en manifestar al piblico que desde hoy en adelan.

te queda abierta la citada fonds CA 'S PENTINADO &
v a pesar de haberse hecho en ella importantes reforma% regi-
rén precios econdmicos. ;

SERVICIO ESMERADO A CARTA ¥ CUBIERTO
e e S

Tant Joan com Catalina tenien coneixements didiomes, ja que ell de jove havia emigrat a
Alemanya" i ella a Franga, on els pares tenien un negoci.

Aixd va afavorir lallotioment d'estrangers en el seu establiment.

Malgrat ser un establiment que ja tenia una certa fama, els anys quaranta (després de la
Guerra Civil espanyola i amb Europa en guerra) van ser durs per a tots els negocis i El Guia
no va ser cap excepcid. Les compres de lestabliment havien de fer-se al dia i moltes
vegades els productes també s‘adquirien al detall en petites quantitats. Va haver-hi
artistes que volien pagar lestada o el menjar amb les seves obres, pero els propietaris no
ho podien acceptar per la necessitat de tenir liquiditat per a afrontar les despeses didries.

El 1944, es van realitzar unes importants reformes® per a augmentar el nombre
dhabitacions i dotar a tots els pisos de bany i aigua calenta. Posteriorment comprarien
els immobles adjacents (Can Sisu) per a guanyar espai per al jardi i acabarien tenint la
propietat de tot l'edifici el 1957.

71932 a 1935.

'® La tradicio sollerica mostra la seva hospitalitat amb la doble porta. La porta exterior compta amb dues portalades, de
fusta gruixuda i sota un arc de pedra.

La porta interior €s més lleugera i amb cristall, facilitant la visié de linterior. Molt sovint la porta tenia una campaneta, per a
avisar de la visita.

El propietari mostra els seus mobles (no pot faltar un rellotge de caixa alta, amb péndol i pesos en el seu interior).

Després de la segona porta s'accedeix a una petita sala on es rep a les visites; només els molt afins i familiars passaven a
estades posteriors, lluny de mirades, si la visita es considera una intromissié existeix una dita: “la porta oberta dona dret a
pegar una ullada, perd no a entrar—hi”.

Al mati la porta exterior s'obre i roman oberta fins a la nit, excepte que no hi hagi ningl a la casa. Es tanca a la nit, amb
l'arribada de tots els membres de la familia.

La porta d'accés d’El Guia manté el costum local. Es original, de mitjan segle passat.



Després daixd, es van dur a terme diverses obres d'ampliacié i millora de ledifici:
installlacié d'una caldera que funcionava amb carbd, peles d'ametlla i ossos d'oliva que
va permetre calefaccid central i en 1970 es va tornar a reformar i ampliar I'hotel i es va
ensostrar la primitiva terrassa del restaurant amb la finalitat de guanyar espai i ampliar
el seu periode dUs. Aixd els va permetre oferir més serveis com acollir grans
esdeveniments socials (bodes, batejos i festes privades). Va haver-hi celebracions de
fins a 200 persones.” En 1976, es va ampliar la cuina. En aquests anys va agafar fama el
restaurant del Guia, com un referent de bona cuing, no sols entre els locals sind també
entre els foranis.?® Cuiners com els xefs Jaume —Es Senyor—, Toni —Collet—, Biel Bernat —
Coc—, Pere Frontera —Punyal-, o Jaume Ordines han sabut mantenir la qualitat d'aquest
establiment. La carta del Guia sempre ha tingut una certa reminiscéncia francesa. Entre
els plats més populars d'aquest restaurant trobem el biscuit glacé, els canelons, el
llenguado meuniére, les carxofes farcides d'espinacs o els arrossos.”

Menjador preparat per a celebracié (1982) Celebracio de I'Associacio6 Filatelica

® Malgrat la dificultat del Coll (no existia el tanel) venia molta gent de fora a menjar a El Guia. Estrangers (sobretot anglesos) i
“la gent amb diners” de Palma.

2 J. Rullan, visitant habitual, recorda una ocasié que, a Palma, “va assistir a una discussié entre un senyor d'una certa edat i
un altre bastant més jove que parlaven de restaurants. El major sostenia que el millor que coneixia es deia Cas Pentinador; i
el jove que no, que era El Guia. Es van anar acalorant i la cosa es va posar perillosa. Va demanar parlar i com solleric els va
aclarir que es tractava del mateix restaurant i que un era el nom original, l'altre el nom actual i que popularment eren
utilitzats tots dos noms”

ﬂ % Les carxofes farcides, els canelons i el biscuit glacé han estat en la carta des de 1943.



El seu treball ha estat distingit al llarg dels anys amb premis com el "Cobert de Plata”
d'Ultima Hora i també la placa al Mérit Turistic; va ser el primer restaurant de Balears a ser
esmentat en la prestigiosa Guia Michelin; catalogat com a Establiment Historic per
l'Ajuntament de Séller. Es distingien també per fer un servei "a langlesa” i perqué els
cambrers anaven detiqueta. Aixi no és destranyar que el negoci creixés grdcies al boom
turistic que es va iniciar amb el club belga Les Hirondelles (Les Orenetes). Els grups belgues
que venien van arribar a ser tan nombrosos que superaven la capacitat de I'hotel. Per
aquest motiu el propietari establia acords amb cases veines per a llogar habitacions i a
vegades es donava la circumstdancia que es compartien habitacions amb altres persones
que no es tenia cap relacid. Aixi els turistes dormien en cases particulars i menjaven a
I'hotel..

Agua corriente, fria y collente, an
fodas las hobileciones

Salor de bofio - Duchos - Calefoctidn
caniral

Espléndida terraza
Al lado ae la estacidn dol farracareil
¥ dol tranvia para la playa y pusric.
.1 Abierto foda ol afie
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Joan Celig, fills i empleats Anunci El Guia a setmanari Séller
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Quan es buidava una habitacié, s'avisava als clients que podien anar a Cas Pentinador a
dormir, si bé en alguna ocasid els turistes van preferir romandre a la casa on els havien
allotjat.

També fidel a la seva relacié amb l'art, lestabliment va acollir a molts dels artistes que van
estar en la localitat en les decades de 1950-1970, com a Castellanes, Miret, Conde Dixon o
Ventosa.

Quan Joan es va retirar, el negoci el van continuar els seus fills, Catalina i Bernardi Celid,
juntament amb l'esposa d'aquest Gltim, Rosa M. Arbona. Joan Celid va morir en 2006 amb
90 anys.

En 1994 van comprar la casa veina de Cas Carreter i van realitzar obres per a millorar els
serveis sanitaris de les habitacions.

En 2017, els germans Celid es van retirar i van cedir la gestid del Guia a la societat sollerica
Falguera Inversions que, compromesa amb el llegat rebut i la tradicid que representaq, va
escometre una reforma i ampliacié en els anys seguents en la qual va incorporar l'edifici
annex i diverses facilitats com I'spa,?® aconseguint la qualificacié de quatre estrelles® per a
I'establiment.

22 La zona que actualment és I'spa va tenir usos molt diversos a través del temps: zona de treball per a l'ofici de pentinador

i cavallerissa per a albergar bestiar.es van allotjar alli les someres i cavalls que usava Bernardi Celid “El Guia” per a
transportar mercaderies a altres poblacions de lilla.

Posteriorment fou la dependéncia on semmagatzemava el combustible de la caldera: clovelles d'ametlla i pinyol d'oliva!

Finalment, com a zona de magatzematge, des de begudes fins a cadires i taules per a celebracions.

Sobre les 5 del mati es descarregaven les peles al carrer i tot el personal ajudava a introduir-lo en el celler. Amb una

corriola arrencaven la combusti6, generant una potent explosié amb gran fumera.

L'aprofitament dels recursos naturals (conceptes que ara coneixem per biomassa, ecologia i sostenibilitat) ja era una
realitat en El Guia fa més de 70 anys!

2 En 1986 era 1% i 2* en 2016 14
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CA'S PENTINADOR - FL GUIA
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LL'evolucid de l'oferta hotelera del Guia ha estat sempre condicionada per dos factors: la
seva capacitat crediticia i les peculiaritats dels immobles de Séller, en els quals, per
exemple, les superficies en els plans verticals no sempre sén idéntiques.

Originalment, segons consta en arxius municipals, la Fonda Ca’s Pentinadd tenia 3
habitacions.

El 1925, quan ho arrendd el matrimoni Celid, té 4 habitacions: son les actuals 101,103, 201 i
203. Desconeixem quan va passar de 3 a 4 habitacions.

Ja propietaris de limmoble i després de la defuncié de Bernardi, Joan Celid escomet en
1944 una molt important ampliacié: I'hotel passa a disposar de 15 habitacions (9 dobles,
6 individuals), de les quals 3 estaven en la planta baixa i la resta en la planta 1. Total 28
llits. 2 banys comunitaris en la primera planta i 1 lavabo en la planta baixa. Creix la
terrassa (menjador).

La segona gran ampliacio, també executada per Joan Celid, és el 1976. Es cobreix la
terrassa donant forma al restaurant actual i samplia amb 6 habitacions en planta
superior, 5 dobles amb bany, 1 individual sense bany i 1 bany comunitari. L'hotel passa a
tenir 21 habitacions, amb 39 llits. També creix la cuina.

Ladequacidé a les exigéncies dels hostes obliga dotar de bany propi a totes les
habitacions pel que, el 1996, grdcies a la compra dedifici confrontant, es reconfigura
l'espai, sobretot domunt de la Recepcid, i samplia el pati. Aquesta reforma redueix la
capacitat a 19 habitacions.

Pati sense annex (2017) Familia Celia y families Rullén-Garnica (2017)

15



En 2017 les families Rulldn-Garnica (Falguera Inversions), que arrenden Ihotel,
reconfiguren els dos banys comunitaris existents, un per planta. En la planta 1 el bany de
cortesia (per a la gent que sali) es va adjudicar a la 106 i també per a rober. El bany de
la planta 2 es va incorporar a la 206, d'aqui la seva amplitud.

Com sempre, en totes aquestes reformes i ampliacions ha prevalgut, a més de millorar
la confortabilitat de I'estada, el respecte al caracter mallorqui de l'edifici en la seva
versio sollerica i la historia que representa.

Finalment, en 2018 s’habilita I'edifici adjacent ~-comprat per la familia Celid en 1994-, que
estava abandonat, i 'hotel creix amb 5 noves habitacions, 2 d'elles tipus JUnior Suite,
passant a 24 habitacions.

PROYECTO DE REFORMA . '““"Il]ll
DEL "HOSTAL EL GUIA™ i I

EM LA CIUDAD DE3OLLIR

PLATITA PRINCIPAL

escaLa I L k i M l‘ ’(
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Planol planta baixa reforma 1944 Porta amb roba de llenguas

La tradicional roba de llenglies mallorquina és present en tots els racons del Guia: des
de les cortines i els coixins de la sala de Recepcidé passant pel restaurant Ca’s
Pentinador, fins i tot a les habitacions.*

A principis del segle XIX es va estendre el seu Us quan van comengar a elaborar-se en
teixit de cot6, anteriorment era en seda.

Abans de llengues sels denominava flamules perqué recorden les flames d'una
foguera.

24 El nom de llenguies mallorquines fa referéncia als dissenys que assemblen a les flames o llengties de foc que tenen el seu

origen en la técnica mil-lendria del ikat oriental (ikat significa nuar), una técnica en la qual el fil suneix i es tenyeix abans de

ser teixit i el motiu (dibuix) apareix a mesura que es va treballant, idéntic en totes dues cares. Técnica que va arribar a

Europa a través de la Ruta de la Seda i que va acabar a Mallorca ja que molts artesans es van refugiar a lilla fugint de la

Revolucié Francesa. Des del segle XVIII hi ha mostres de llengies mallorquines, en seda, entapissant mobles o com a
revestiment de parets en les grans cases senyorials de Palma.

Només queden 3 telers artesanals a Mallorca, tots visitables previa cita: Riera a Lloseta, Vicens a Pollenca i Bujosa en Santa

Maria del Cami.

A Séller va haver-hi fins a 19 fabriques téxtils, perd cap va produir teles de llengties. L'apogeu textil de Séller va ser en els

anys 40 del segle passat, arribant a tenir 3 torns de 8 hores. 16
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Una persiana és un element mecdnic que es
colloca en l'exterior dun balcé o finestra per a
regular el pas de la llum i controlar la privacitat. El
terme correcte seria finestrons. L'expressid prové
del francés persienne, que adjudica a Peérsia
l'origen d'aquesta proteccié al sol, en el segle
XVIII.

En el cas de la persiana mallorquina l'origen és
clarament mediterrani i molt anterior: una
defensa davant els forts vents provinents de la
mar, intenses pluges en moments puntudls,
clima calorés i molt sovint excés de llum.
Aquesta soluci6, a més de matisar I'entrada de
la llum, aporta aillament térmic i acdstic, i ofereix
privacitat.®

En permetre crear corrents daire per la
disposicid inclinada de les peces, sense deixar
passar la llum, guanyem en frescor durant l'estiu,
evitant recorrer a laire condicionat. Sent les
finestres la part de la fagana que més energia
perd, aquestes persianes contribueixen, doncs, a
l'eficiéencia  energética de [ledifici una
caracteristica molt necessaria en la lluita contra
el canvi climatic.

% En alguns llocs se les denomina venecianes.

% Hi ha xafardejos que diuen que les persianes de lamines inclinades van ser dissenyades pel rei francés Lluis XIV que les
utilitzava per a apuntar-se i espiar a les dames de la cort quan es banyaven!
Estan compostes per un bastidor format per quatre llistons o perfils de fusta (o alumini) encaixats entre si. Al bastidor se i
acoblen de costat a costat i una a continuacié d'una altra, una série de lamines amb un determinat espai entre elles.

ﬂ Aquest tipus de decoracié de finestres, a més del Mediterrani, & comu a Austrdlia, Sud-africa i el sud dels Estats Units.
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En les parets de les habitacions es troben taulells que mostren diversos motius com a
vegetals, les feines del camp i dels artesans, representacions dels mesos i les estacions

de lany.
Una vegada més rememorant una tradicié ancestral de la nostra terra.

Van ser recuperats per la ceramista sollerica Magdalena Frontera” a la qual
encarreguem unes peces en la remodelacidé i ampliacié de 2017. Malgrat el poc temps
transcorregut des de llavors no les conservem totes ja que, lamentablement, uns hostes

van decidir emportar-se un parell d'elles “com a record”.

Frontera aplica la técnica maydlica, terme acceptat des del Renaixement a una mena
de decoracié cerdmica, que utilitza plom i estany per a lesmalt i oxids per a destacar la

decoraci6 sobre la base.

Rajola cuina Rajola rebosteria

7 A Magdalena Frontera se la coneix, entre altres coses, per ser lautora dels rétols de cerdmica dels carrers de Séller (80
plaques -de 6 llosetes cadascuna- en 40 carrers), la restauracié de les fornicules del Viacrucis i de les rajoles de la sala Ses
Botigues del Museu de Ca Prunera.

S6n rajoles monocromes (marré o blava) de fang cuit i vidriat entre 980 °C i 1050 °C durant 6 hores, deixant refredar en el forn
durant 8 hores.

El gravat es talla amb una gdbia o buri en fusta de boix o cirerer.

Séller t& una llarga relacié amb la ceramica. La més intensa és el modernisme, en conjugar molt diferents matéries (pedra,
ferro, fusta) amb la ceramica, fins i tot en la fagana. Com a mostra Ca Baltasar (Pastor, 32), Ca Depassa (Gran Vig, 27), Ca La
Nena (Lluna, 52), Casa Vermella (Alqueria del Comte, 18)

Un altre exemple sén les fornicules amb les estacions del Viacrucis: 14 representacions de la Passié de Crist, entre 'església de
Sant Bartolomé i l'antic convent de San Francisco; la majoria al carrer Isabel ll, a escassos 50 metres de 'hotel. Cada hornacina
la componen 9 taulells representant escenes de la Passi6, rematades per una senténcia per a la meditacié. Sén de finals del
segle XVIII.

Demani informacié en Recepcié dels edificis més emblematics del Séller modernista amb ceramica en la fagana i del
recorregut del Via crucis.

Intenti descobrir quin és I'Gnic taulell de I'hotel no basat en l'obra de Magdalena Frontera!



A Soéller estem tan acostumats a viure amb la

bellesa que a vegades no lapreciem en la seva
justa mesura. Aixi passava amb el pati.”®

Si, el pati era un pas obligat per a entrar en l'edifici
—el que ja permetia albirar historio— aportant
serenitat al viatger, perd que es mantenia diafan:
danicament una palmera i les falgueres heretades
de diverses generacions anteriors.

En el seu inici va ser abeurador i descans de
cavalleries, d'aixo fa ja molt temps. Es manté el pou
—encara que inutilitzat— com a element principal el
que permet apreciar el conjunt harmoniés d'un
pati solleric. (EI sistema de roda, cadena i galleda
d'extraccié és l'original).

Escala pati a menjador (1967)

#r b -

Pati original

% Un mati, encara fresca, perd sense risc de pluja, uns hostes ens van demanar desdejunar al pati. Un suc de taronja natural
—procedent dels horts dels propietaris a la vall de Séller—, espremuda per ells mateixos, un pa de pagés amb oli d'oliva de
Séller i un bon cafe.

Aquest va ser linici i, a poc a poc, se li ha anat donant més usos.

Es el punt de trobada per a experiéncies puntuals: el guisat de caragols pel nostre xef, la preparacié del licor d'herbes pel
nostre director, la dissertacio sobre bolets de I'expert micoleg, la presentacié d'una anyada especial per I'enoleg del celler, el
samba jazz d'un guitarrista excepcional.

| si ens visita a l'estiu, sense descartar el sopar en el Port, amb la seva bullicia i mirant a la badia, li aconsellem vivament que
gaudi d'una nit-almenys— al nostre pati. Entorn tradicional solleric i cuina mallorquina elaborada amb afecte i passié. La
nostra millor referéncia és el public local que ens visita amb regularitat.

Intentant complaure els habits de tot el mén obrim el restaurant a I'horari centreeuropeu i nordic... i lallarguem per a atendre
els “aclimatats” a horaris més mediterranis.

Pregunti en Recepcié per la programacié dactivitats i experiencies. Comparteixi amb nosaltres un moment diferent!
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Els exemplars que tenim al pati de l'hotel EI Guia han estat cuidats, mantinguts i
heretats, generacid rere generacid, des que la Fonda Ca’s Pentinadé pertanyia a la
familia Magraner, alla per 1905.

Desconeixem la seva edat real/*®

;2 _awh

Falguera del pati Logo falguera negre

® |es falgueres estan entre les plantes més antigues de la Terra, son fossils vivents que han sabut adaptar-se als diferents
canvis climatics i sobreposar-se a tota mena de catdstrofes. El seu origen es remunta uns 420 milions d'anys enrere, molt
abans de l'aparicié dels dinosaures. Gairebé tot el carbd que usem es deu a l'enterrament i descomposicié dels enormes
boscos de falgueres. S'han trobat restes fossils de falgueres de 390 milions d'anys d'antiguitat.

Van viure époques en les quals la quantitat de didxid de carboni (CO,) en l'atmosfera era molt elevada, com deu vegades
més que l'actual, i malgrat aixd no han experimentat grans modificacions.

La falguera és la millor planta per a collocar en els dormitoris perquée produeix molt més oxigen que CO, i, a més, elimina
toxics de laire.

Usos recollits de la cultura popular (curiositats):

- La falguera, ficat en les sabates, elimina el cansament i descansa els peus.

- En cas d'enrampades en peus o en panxells cobrir la zona afectada amb una fulla de falguera.

- L'emplenar un matalas amb fulles seques de Falguera Mascle, beneficia a reumatics i nens raquitics.

- Sota les branques de la falguera no s'amaga mai cap serp i amb el seu fum s'eliminen les xinxes.

— Elimina els malsons, allunya el raig i actua contra els encanteris.

El Jardi Botanic, a 11 minuts caminant des del nostre hotel, té una dmplia mostra de falgueres, tant autdctons com d'altres paisos.
En homenatge a aquesta planta i a la seva resiliéncia, Them convertit en el simbol i logotip de la societat gestora de lhotel.



Els llums i aplicacions del menjador sdn peces Uniques dels anys 50 de la fdabrica
artesanal Gordiola (Algaida, Mallorca), fundada en 1719.

Fetes a mad, cap és idéntica. Lacabat, amb pigments ocre, només es produeix una
vegada cada any, la qual cosa obliga al fet que totes les reparacions i manteniment
s'efectuin en aquest moment.

Admiri la seva transparencia, colors, formes, reflexos.. en fi, un encant propi d'altres
epoques.

Hem hagut de reformar-les en 2020 per a possibilitar diferents intensitats de llum.*

B A,
Aranya Gordiola Apliqui Gordiola

% E| vidre bufat és un art millenari: els fenicis portaren el vidre a les illes Balears installant els seus primers forns vidriers en el
segle Il a. C. Els artesans locals van crear formes similars a les de la terrisseria i van ser molt benvolguts pels emperadors
romans.

Com el vidre es produeix amb sorra i quars, el resultat depén de les propietats geoldgiques del territori.

Lesplendor del vidre bufat es produeix a Venécia en els segles XVI i XVII (cristall de Murano). Malgrat la prohibicié de sortir
dlltdlia i difondre les seves técniques, uns mestres van viatjar a Mallorca i van replicar els seus procediments.Actualment sols
queden tres fabriques a Mallorca: Gordiola (Algaida), Lafiore (Esporles) i Menestralia (Campanet). Es poden visitar prévia cita.
Procés: El vidre es fos temperatura superior a 1.000 °C durant, minim, 8 horas.se introdueix en el forn un tub buit de ferro (canya)
per a treure la massa de vidre, es bufa per l'altre extrem i s'infla. Se li dona forma girant, ajudat per motlles i pinces. Tot aixd molt
rapidament ja que el vidre es refreda de seguida i deixa de ser emmotllable. Una vegada obtinguda la forma desitjada se
separa del tub amb el tallant. Després es fica la pega en un altre forn, unes 4 hores, per a rebaixar la temperatura i evitar
fissures.

Quan estiguin en el nostre restaurant no busquin la dltima tendéncia en disseny ni la innovacié trencadora, simplement
admirin l'estil intemporal del classic i deixin-se traslladar un segle enrere.
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Es una peca de fang, modelada amb els dits, tradicionalment amb forma de pageés o de
dimoni, sobre una peanya, amb un xiulet i els seus respectius forats. Es deixa assecar |,
després de coure-la, se li dona un bany de calg submergint la figureta pel xiulet.
Posteriorment es pinta amb tragos verds, vermells (principalment), blaus i grocs. Els
colors eren la senya didentitat de l'artesd. El nom prové del xiulet acoblat en la part
posterior (“siulen” = xiulen).

Inicialment era un treball sol de dones: les filles i esposes dels terrissaires.”
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Siurells /

Actualment tenim en exposicié peces de diversos artistes.
Josep Castellanas i Garrich (1896-1980)

Postimpressionista. Deixeble de Santiago Rusifiol, ho acompanya a Mallorca per primera
vegada en 1919. En 1940 estableix la seva residéncia a Deid, i en 1960 es trasllada a
Biniaraix.

Pinta sobretot paisatge rural de muntanya i marines. Li agrada representar perspectives
grans i profundes, usar colors clars i lluminosos, dividir la composicié en hombrosos
plans que defineixen primers, segons i tercers o més temes creant sensacions de
profunditat, d'altura i llunyania.

¥ Cada artesa té una manera personal de pintar els siurells, seguint pautes com poden ser la distribucié de pinzellades
paralleles, combinacié dels colors, pinzellades perpendiculars o conjugar pinzellades llargues amb punts d'un altre color.

Hi ha similituds amb objectes arqueologics de Creta, Xipre, Sardenya, Grecia i Egipte.Una joguina de nens i un instrument per
als pastors, ja que amb el siurell controlaven als seus ramats. Fins i tot eren capacos dinterpretar cangons.

El pintor Joan Mir6, l'avi del qual va néixer a Séller, va ser col-leccionista de siurells, sent clara la influéncia en la seva pintura.
No deixi de visitar la sala Mir6, en l'estacié de ferrocarril, confrontant amb el nostre hotel.

En el menjador conservem unes peces de la familia Celia.

*2En la decisi6 de quins quadres haurien de ser presents en les nostres parets, decidim que haurien de complir tres requisits:
» Que shaguessin allotjat en El Guia ifo haguessin freqientat Cas Pentinador

» Que representessin temes de Séller i/o la Serra de Tramuntana

 Que fossin pintors de reconegut prestigi (el que implicava deixar de costat a joves pintors i encaria la inversio)

* Va frequentar I'hotel i restaurant i va contractar els serveis professionals del Guia. Castellanas exposava regularment en
Galeries Mora (Séller, carrer Bauzd, 4; en l'actualitat Mobles Mora) i la inauguracié sempre acabava amb un sopar en El Guia
(en 1946 van ser 39 comensals).



En algunes ocasions I'element sorprenent no estd en les formes, sind en el color.

El dibuix té una preséncia capital en els seus treballs, encara que no sempre es basa en
la linia definida i clara. Sovint combina el dibuix amb la pintura i els jocs d'ombres i llum.

A la sala d'entrada: “Sa Foradada”, sortint entre Valldemossa i Deid. Els lleugers apunts
de color carabassa indiquen linici de la posta del sol. Podria ser el Morro de Sa Vaca (Sa
Calobra), perd el reflex en l'aigua del forat de la roca defineix el motiu.

En el restaurant: “Séller” s'uneixen els efectes de llum amb l'espectacularitat del conjunt,
la forca del color i el vigor de la naturalesa.

Bernardi Celid Colom (1921-1985)%

Deixeble de Josep Ventosa, es va especidlitzar en els paisatges de la Serra de
Tramuntana, rebent reconeixement i premis. Rabiosament postimpressionista, va
plasmar la seva forca interior en la riquesa del color i la llum. En la seva Ultima etapaq, la
utilitzacié de taques i masses de color li van portar a fregar labstraccié.

En el restaurant: “Mollet” (1967) a més de la seva vigorosa pinzellada, es poden apreciar
posicions postmodernistes d'exaltacié de la llum.

En el restaurant: “Olivera” (1978) pertany a la seva dltima é&poca, facilment
recognoscible pel trag gruixut i maneig de la paleta.

Quadre Josep Castellanas “Sa Foradada” Quadre Bernardi Celia “Olivo”

% Solleric, nebot de Bernardi Celia Pons “El Guia”, tenia el taller en la proxima plaga d'Antoni Maura i va ser comensal assidu de
23 Cas Pentinador. També va exposar en Galeries Mora (un referent a Soller).
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Malgrat tenir nombroses referéncies en els llibres dels viatgers i divulgadors,® aixi com
en la literatura,®® no es va identificar a Séller com la “Vall dels Tarongers” fins a 1912 amb
la publicacié del llibre de Santiago Rusifol*” “Lilla de la calma”.

En 2200 a. C. es troben les primeres referéncies escrites referides a les taronges, en un
document dedicat a I'emperador de la Xina. El taronger amarg va ser introduit pels
arabs en el segle X. Pero no és fins a finals del segle XVI que les croniques mallorquines
citen el cultiu del taronger dol¢ a lilla,*® convertint-se en la font de riquesa i pilar
econdmic de Soller (per la seva particular orografia que protegeix del vent, clima idoni,
humitat i abundant aigua de torrents i rierols donen lloc a una terra fértil, gairebé un
vergel) juntament amb les oliveres i la importancia comercial del seu port. També va
ajudar I'exempcié del pagament del delme dels dfbres fruiters.

A consequéncia d'aquesta venda internacional, molts sollerics “van fer les ameériques” i
altres van triar Franga per a obrir establiments. Anys més tard, els descendents d'aquests
emigrants van tornar i, orgullosos, van mostrar la seva fortuna en edificis senyorials.

No tot van ser alegries: en 1865 una
plaga va assolar els tarongers de
Soéller, obligant a molts payeses a
abandonar els seus horts i emigrar, en
aquest cas per diferents motius.

Bastants d'ells van acabar a Valénciag,
des d'on van contribuir a I'expansio
comercial d'aquest fruit.

A SOller es conreen diverses varietats,
principalment peret, canoneta, navel
(també anomenada California) i
navelate.. cadascuna amb
apreciables contrastos en el sabor i
diferents temps de maduraci6.*

25 Gec;rges Sand (1842), Arxiduc Lluis Salvador d'Austria (1869-1891), Monsenyor Rullan i Mir (1875), Baré de Davillier i Gustav Doré
1875), ...

% Alexandre Dumas en el llibre “El Comte de Montecristo”, descriu un banquet amb la millor seleccié de fruites destacant “les
taronges de les Balears”

¥ pintor impressionista catald, assagista, novellista i viatger (1861-1931)

% va arribar a Espanya des de Iindia a través de la Ruta de la Seda, en el segle XV

% Impost, una part de la collita, que calia pagar al rei

“ Les taronges que oferim en el desdejuni provenen (fins que s'esgota la produccié) dels horts dels propietaris. En la seva
majoria sén de la varietat “navel”.

Per primavera (varia la data) se celebra a Séller la Fira de la Taronja i el nostre restaurant Ca’s Pentinadé ofereix un mena
especial amb plats cuinats amb taronja.
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Fenicis i grecs van introduir l'olivera en la Peninsula Ibérica i des d'alli va arribar a Mallorca,
encara que ja era present l'ullastre (olivera silvestre) que produeix la varietat mallorquina.
Existeix constancia que en el segle Xl Mallorca exportava oli cap al Nord d'Africa,
juntament amb altres productes agricoles, destacant el Port de Soller.
En el segle XVI gracies a una important millora en el cultiu i la produccié d'oli, es consolida
com la principal font de riquesa de moltes de les finques de Mallorca, bastantes d'elles
amb almadssera propia, la qual cosa va comportar una expansid de lolivera, molt
especialment a la Serra de Tramuntana.
Ressenyar que, en el segle XVI, els delmes (parts sobre la collita) de I'oli que es pagaven al
rei representaven el 10% del total, xifra Gnicament superada pel blat i 'ordi. Durant els
segles XVII, XVIIl i XIX l'oli de Mallorca va tenir un paper clau per a leconomia de lillg, tant
per la seva funcid dingredient badsic en l'alimentacio dels habitants com a producte de
canvi i exportacio.”
El cultiu es realitza principalment en terrasses (marjades), petits terrenys plans a la
muntanya amb murs de contencid construits artesanalment amb pedra secaq, orientades
al sud,** on I'Gnica aportacié hidrica és de pluja. | es complementa amb bestiar ovi per a
eliminar els brots i males herbes, aixi com aportar abonament organic.

Les tres varietats doliva autoritzades per a
l'elaboracié d'Oli de Mallorca sén: mallorquina
(suavitat, dolcor i un polsim de sabor d'ametlla
madura), arbequina (sabor de fruita verda) i
picual (picant i amarg).*®

El municipi de Sdller va arribar a tenir 36
almasseres (tafonas), de les quals 7 estaven en
la poblacié.*

T

Olivera Can Det

‘' Fins a la primera meitat del segle XIX, 'oli d'oliva representava entre el 65% i 80% de les exportacions Mallorca mesures en
unitats monetaries.

“2 per a aprofitar els pendents, obtenir la maxima insolacié i evitar els freds vents del nord.

4 El nostre oli és de la Cooperativa de Sant Bartomeu (Soéller) i té les tres varietats. La majoria de les olives que oferim sén
picual.
A la tardor, per a celebrar la recollida, el nostre restaurant Ca’s Pentinador ofereix un menu especial amb plats cuinats amb
olives.

4 Actualment només romanen actives Ca’n Det, des de 1525 i després de 17 generacions, i la Cooperativa Sant Bartomeu.
25 Ambdues admeten visites.
Demani informacié en Recepcib per a saber on estaven situades les tafones
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L'ametller estd molt arrelat en la cultura i la forma de vida dels mallorquins. Orilind de
Siria i introduit a Occident per fenicis i romans, és I'arbre mediterrani per excelléncia.

Es el primer dels arbres caducifolis a florir, a causa de la seva rapida reaccidé a les
pujades de temperatures.

Al febrer Mallorca gaudeix de l'espectacle dels ametllers en flor. Els camps es tenyeixen
de variades tonalitats que van del blanc pur (ametller dolc) al rosat intens (ametiller
qmorg), i inunden l'aire de la seva caracteristica olor, anunciant la imminent primavera.*

El vent mari €s molt nociu per al seu desenvolupament, per portar clorur sédic. D'aqui ve
que es recomani plantar en els vessants i a resguard dels vents: les millors rutes es
troben a linterior (Es pla) de lilla.

Ametllers florits (Fundacién Mallorca Turismo)

L'ametlla de Mallorca és famosa per les seves caracteristiques particulars i el seu sabor
dolg, i t& més proteines, acids grassos i hidrats de carboni que la conreada en altres
regions. La seva qualitat estd avalada per la IGP (Indicacié Geografica Protegida)
Ametlla de Mallorca.

Molt nutritives, delevat valor caldric, enforteixen els ossos i, per contenir greixos
insaturats, “greixos bons”, contribueixen a reduir el risc de malalties cardiovasculars i a
controlar els nivells de colesterol dolent.

Les antigues varietats silvestres eren tdxiques i molt amargues (pel seu contingut en
sofre).

“ Volem preparar unes jornades basades en lametlla —en les setmanes dapogeu floral- que conjuminin passejos (caminant o

amb bicicleta) per les zones més emblemdtiques dametillers en flor, xerrades sobre lametlla, identificacié i tastos de les diverses o6
varietats... i un menu especific amb lametlla com a protagonista. =
Mentrestant gaudi del nostre gaté d'ametlla casold amb gelat local (Fet a Séller) dametilia.
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b. FONTS DOCUMENTALS |
GRAFIQUES

Amengual, Viceng: Claude Dervenn: a mig cami entre els llibres de viatgers i les guies de
viatges

Asociacion Hotelera de Soller

Ajuntament de Séller

Bauzd, Josep: El panorama artistic solleric a través de les galeries d'art

Cardell, Lluis i Jorddq, Xisco: La cuina balear i la seva historia. La influéncia a Soller

Celid, Bartomeu Joan i Celid, Laura: El llinatge Celia: des de la seva arribada a Mallorca fins
el seu establiment a Séller

Ferrd, Miquel: Séller Imatges d‘ahir

Garciaq, Lluc i Constantino, Carolina: L'exploracié micoldgica de la Vall de Séller del
naturalista Léon Louis Rolland (1903-1904)

Lliompart, Maria del Mar: Els viacrucis de rajoles de Séller i Fornalutx

Mora, Aina i Deyd, Jaume: Viatgers de principis del Segle XX a Séller i Fornalutx (1900-1920)
Morell, Josep A.: El Guia, tota una institucié

Pérez, Placid: Guia de Soéller

Pérez, Placid: La introduccid del carro de rodes a la vila mallorquina de Séller. impacte i
consequéncies (1847-1914)

Pérez, Placid: Séller. faganes i detalls

Pons, Miquel: Vivéncies del pintor Francisco Bernareggi. Soller i Biniaraix enllagades a Sa
Calobra

Quetglas Cifré, Antoni: Historia de Séller (3 tomos)

Quetglas Cifré, Antoni i Pérez, Placid: La produccié de teixits a Séller. De la manufactura a la
indastria mecanica (s.XIV-XX)

Quetglas Cifré, Antoni i Puig, Guillem: Establiments historics de Soller

Rullan Vallcaneras, Joan F.: Séller, Imatges d’'un poble |

Setmanari Séller

Vives, Antoni: La primera promocié turistica de Séller. les visions dels viatgers del segle XIX

F()NTS ORALS

Catalina ‘Cati’ Celid
Elena Costa

Magdalena Frontera

Nani i Aina Mora

Toni ‘Grech’ Oliver

Joan Ribas

Joan F. Rullan Vallcaneras






